Matopolskie produkty 1 ich
produkcja tematem Forum
Ekonomicznego w Karpaczu

Matopolskiej Strefie Spotkan tegorocznego Forum Ekonomicznego
trwajacego w Karpaczu jednym z tematéw byty tradycyjne
produkty regionalne oraz roli produkcji wysokiej jakosSci
zywno$ci w regionie. Matopolska zajmuje pierwsze miejsce w
Polsce pod wzgledem liczby zarejestrowanych specjatow. Istotne
jest to, zeby kupowa¢ matopolskie produkty i wspierad
lokalnych wytwércow.

W dyskusji o matopolskich produktach regionalnych wzieli
udziat: wicemarszatek tukasz Smotka, Janusz Zalarski
z Konsorcjum Producentéw Kietbasy Lisieckiej, Agnieszka Sendor
— producent Pstraga 0Ojcowskiego, Janina Rzepka z Gospodarstwa
u Jancoka, dyrektor Instytutu Zootechniki Krzysztof Duda oraz
dyr. Michat Rzytki =z Departamentu Jakoé$ci Zywnoséci
i Bezpieczenstwa Produkcji Ros$linnej MRiRW. Rozmowe moderowat
Rafat Serafin z Fundacji Partnerstwa dla Srodowiska.

Produkty regionalne sg wazng czescig tradycji, kultury i
historii. W Unii Europejskiej od 1992 r. funkcjonuje system
ochrony, identyfikacji 1 wyrdzniania produktéow rolnych i
spozywczych cechujgcych sie szczegdlnie wysoka jakosScig.
Zawdzieczajg ja pochodzeniu geograficznemu lub tradycyjnej
metodzie wytwarzania.

Zarejestrowanie produktu regionalnego wigze sie z wpisaniem
przez Komisje Europejska do jednego z trzech rejestréw:
Rejestru Chronionych Nazw Pochodzenia — w Matopolsce mamy
osiem produktéw z tym oznaczeniem: suska sechlonska, kietbasa
lisiecka, jabtka *gckie, chleb pradnicki, obwarzanek
krakowski, jagniecina podhalanska, kietbasa piaszczanska,
czosnek galicyjski. Chronionych Oznaczen Geograficznych -
w tym spisie znajduje sie szes¢ produktéw z Matopolski:
bryndza podhalanska, oscypek, redykotka, karp zatorski, Fasola
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Piekny Jas$ z Doliny Dunajca, Midéd spadziowy z Beskidu
Wyspowego (zarejestrowany jako ostatni w lipcu br.). Rejestru
Gwarantowanych Tradycyjnych Specjalnosci — kietbasa krakowska
sucha staropolska.

Pandemia koronawirusa zdecydowanie wptyneta na gospodarke
catego Swiata, w tym takze na rolnictwo. Ograniczona zostata
wymiana handlowa, pojawity sie np. problemy ze sSrodkami
ochrony ros$lin od lat produkowanymi gt*déwnie w Chinach i
Indiach, odbijajgc sie na produkcji i dostawach do Europy.

Za samowystarczalno$cig w zakresie produkcji zywnosci
w regionie, kraju przemawia wiele argumentdow. Skraca to jej
Yancuch wytworzenia i dystrybucji. Przybywa lokalnie miejsc
pracy. Finansowo zyskujg bezposSrednio wtasnie tutejsi
producenci rolni. Powiekszajg sie tez tak wazne strategicznie,
w sytuacji kryzysowej, lokalne =zasoby zywnoSciowe.
Ograniczenie zasiegu transportu zywnosci sprzyja rowniez
ochronie srodowiska naturalnego.

Produkty regionalne, wpisane do unijnych rejestréw Chronionych
Nazw Pochodzenia, Chronionych 0Oznaczen Geograficznych
i Gwarantowanych Tradycyjnych Specjalno$ci, wpisuja sie
W Sszerszy system. Kolejnym elementem identyfikacji
i wspierania tradycyjnej produkcji zywnos$ci jest Lista
Produktéw Tradycyjnych prowadzona przez Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi. Trafiajag tu produkty charakteryzujace sie
tradycyjng metodg wytwarzania. Podstawg rejestracji jest
tradycja wytwarzania siegajgca minimum 25 1lat oraz
niepowtarzalna jako$¢ zwigzana z historycznie ugruntowanymi
przepisami, metodami produkcji czy dojrzewania zywnos$ci.
Wnioski o wpis produktu skt*adane sa do wtasciwego
terytorialnie marszatka wojewdédztwa. Wojewddztwo Matopolskie
zajmuje drugie miejsce w Polsce pod wzgledem liczby produktéw
na Liscie Produktdéw Tradycyjnych (obecnie wpisano 224 produkty
tradycyjne z Matopolski).

Tradycyjng zywnos¢ wspiera rowniez Sie¢ Dziedzictwo Kulinarne



Matopolska (cztonek Europejskiej Sieci Regionalnego
Dziedzictwa Kulinarnego od 27 lipca 2014 r.). Gtowne cele
Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Matopolska to kultywowanie
1 promocja historycznego dziedzictwa w tym zakresie. A takze
— wzmacnianie tozsamo$ci regionalnej, promocja regionu,
rozwéj przedsiebiorczos$ci, promocja lokalnej zywnosci
0 wysokiej jakosci. Dziedzictwo Kulinarne Matopolska mozna
traktowa¢ jako ,znak jakosci” dla zywnosci 1lokalnej,
ekologicznej, naturalnej 1 tradycyjnej.
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